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№ 
п/п 

Автор Название 

1. Берестовская Д.С. Культурология. Учебное пособие. 
2. Емельянов Б. В. Экскурсоведение. Учебное пособие. 
3. Ляпина И. Ю. Организация и технология гостиничного 

обслуживания. Учебное пособие. 
4. Литвиненко Т.Е. Особенности организации дипломатических 

приемов. Конспект лекций. 
5. Завадинська О.Ю. Барное дело. Опорный конспект. 
6.  Традиционная кухня. Учебное пособие. 
7. Дробот В.И. 

 
Технология хлебопекарного производства. Учебное 
пособие. 

8. Осипова О.Я. Транспортное обслуживание туристов. Учебное 
пособие. 

9. Волков Ю.Ф. Введение в гостиничный и туристический бизнес 
10. Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских 

изделий. 
11. Ефремова М.В. Основы технологии туристического бизнеса 
12. Потапова И.И  Блюда из яиц и творога. Сладкие блюда и напитки. 
13. Пушнова П.М.  Английский для пищевых вузов и колледжей 
14. Зеленко П.М. Поварское искусство. Учебное пособие 
15. Михайлов Н.Н.  Английский язык. Гостиничный, ресторанный и 

туристический бизнес. 
16. Васюкова А.Т.  Современные технологии хлебопечения. 
17. Бутейкис Н.Г.  Технология приготовления кондитерских изделий. 

Учебник. 
18.  Кулинарный справочник. 
19.  Фотографии. Царская кухня Ливадийского дворца. 
20. Пальчук М.И.  Методические рекомендации по выполнению 

практических семинарских и самостоятельных работ 
для ВПТУЗ. 

21. Palchuk M.I.  Simferopol high vocational catering and tourism school. 
Presentation. 

22. Киселева Т.И.  
 

Методическая разработка по предмету «Технология 
приготовления пищи с основами товароведения». 

23. Пальчук М.И.  Организация обслуживания в гостиницах и 
туристических комплексах. 

24. Пальчук М.И.  Технология питания. 
25. Волоков Ю.Ф.  Введение в гостиничный туристический бизнес. 
26. Сорокин А.В.  Организация обслуживания в гостиницах и 

туристических комплексах. 
27. Пискарева С.К.  Аналитическая химия. Учебное пособие. 
28. Фримантл М.  Химия в действиях: в 2-х ч. 
29. Володин В.А.  Энциклопедия для детей. 
30. Стахеев А.Ю.  Вся химия в 50 таблицах. 
31. Некрасов Б.В. Основы общей химии. Учебное пособие. 



32.  Туризм и гостиничное хозяйство. Учебное пособие. 
33. Филиппович Ю.Б.  Основы биохимии. 
34. Золотов Ю.A.  Аналитическая химия. 
35. Линн ван дер 

Ваген  
Гостиничный бизнес 

36. Михайлов Н.Н.  Английский язык 
37.  Менеджмент гостиничных услуг. Учебное пособие. 
38.  Искусство сомелье. Приложение к журналу 

«Современный ресторан». 
39.  Информатика. Лабораторные работы к курсу. 

Учебное пособие для СПО. 
40. Шеламова Г.И.  Деловая культура и психология общения.  
41. Хван А.А.  Основы безопасности жизнедеятельности 
42. Котерова Н.П. Основы маркетинга. Учебное пособие 
43. Сухов В.Д. и др. Основы менеджмента. Учебное пособие 
44. Яковлев Г.А. Экономика и статистика туризма. Учебное пособие. 
45. Потапова И.И.  Калькуляция и чёт. Учебное пособие. 
46. Череданова Л.Н.  Основы экономики и предпринимательства. Учебное 

пособие. 
47. Столяренко Л.Д.  Психология и этика деловых отношений. 
48. Глинский Я.Н.  Практикум по информатике. Учебное пособие. 
49.  Экономика предприятия. Учебник. 
50. Райзберг Б.А.  Современный экономический словарь. 
51. Перетятко Т.И.  Организация учёта и калькуляция на предприятиях 

общественного питания. Учебник. 
52. Костов Н.Н. Обслуживание на предприятиях общественного 

питания. 
53. Усов В.В.  Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания. Учебник для 
начального профобразования. 

54.  Технология приготовления пищи. Учебник. 
55. Здобнов А.И.  Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий. 
56. Ершов А. Н. и др. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий.  
57. Нейман Г. Искусство обслуживания. 
58.  Сервис в туризме. 
59. Ефимова О.П.  Экономика гостиниц и ресторанов. 
60. Браун Г.   Практическое пособие для официантов. 
61. Белошапка М.И.  Технология ресторанного обслуживания. 
62. Волков Ю.Ф.  Интерьер и оборудование гостиниц и ресторанов. 
63. Бойцова М.  Всё об учёте и организации гостиничного бизнеса. 
64.  Туризм и гостиничное хозяйство. Учебное пособие. 

Видеоматериалы 
65.  Видео обзор. Итоги конкурса профессионального 

мастерства среди обучающихся ПТО по профессии 
«Официант». 

66. Козлов А. и др. Пещеры: Эмине – Баир – Хосар, Мраморная. 
67.  Всё о Крыме. 50 чудес ЮБК. 



68. Синицын И.  Своими глазами Европа. 
69. Бондаренко Е. Всё о Крыме: дворцы и имения. 
70. Бондаренко Е. Всё о Крыме: остров сокровищ. 
71. Бондаренко Е. Всё о Крыме. 50 чудес ЮБК. 
72. Бондаренко Е. Алушта и её окрестности. 
73. Бондаренко Е. Всё о Крыме. Земля виноделов. 
74. Косов В. Подводные путешествия в Крыму. 
75.  Мир Чатыр-Дага: Экскурсионные пещеры Крыма. 
76.  Научной библиотеке «Таврика» 135 лет видеообзор 

мероприятия. 
77. РКИГ Первичная обработка осетрины: видеоурок мастера 

производственного обучения Курташа И.В. 
78. РКИГ Разделка говядины: видеоурок мастера 

производственного обучения Курташа И.В. 
79. РКИГ Первичная обработка рыбы (сом, щука): видеоурок 

мастера производственного обучения Курташа И.В. 
80. РКИГ Формирование установок на здоровый образ жизни: 

видеоурок психолога Максимовой. 
81.  Цикл научно-популярных видеопрограмм. 

Декоративно-прикладное искусство - 2 
82. Бондаренко Е. Севастополь – город славы. Балаклава. 
83. Бондаренко Е. Всё о Крыме. Экстремальное путешествие. 
84. Бондаренко Е. Бахчисарай и его окрестности. 
85. Бондаренко Е. Всё о Крыме. Севастополь. 
86. Бондаренко Е. Встреча с Алуштой. 
87.  Цикл научно-популярных видеопрограмм: 

музыкальные инструменты. 
88.  Цикл научно-популярных видеопрограмм: Санкт-

Петербургский этнографический музей. Шедевры 
народного творчества. Часть 1. 

89. Маевский Б. Программа «Неизвестный Крым»:  вып. 2/24. 
90.  Цикл научно-популярных видеопрограмм народные 

промыслы. 
91.  Цикл научно-популярных видеопрограмм: что такое 

искусство... Часть 1. 
92.  Сакский центральный военный клинический 

санаторий им. М. И. Пирогова. 
93.  Гид по Японии. Отели Японии. 
94.  Материалы пятого международного 

профессионального форума «Книги. Культура. 
Образование. Инновации» 2019 г. 

95.  Большая энциклопедия Кирилла и Мефодия. 2009 г. 
96. РКИГ Презентационный диск инновационных проектов. 
97. Зеленко Л.М. Поварское искусство. 

 


