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1. Planet of English: учебник английского языка для учреждений СПО / [Г.Т, 

Безкоровайная, Н.И. Соколова, Е.А. Койранская, Г.В. Лаврик]. – 9-е изд., стер. – 

Москва: Академия, 2021. – 256 с. – Текст: непосредственный. 

2. Алгебра и начала математического анализа 10 класс: учебник: базовый и 

углубл. уровень / С.М. Никольский, М.К. Потапов, Н.Н. Решетников [и др.]. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 431 с. – Текст: непосредственный. 

3. Алгебра и начала математического анализа 11 класс: учебник: базовый и 

углубл. уровень / С.М. Никольский, М.К. Потапов, Н.Н. Решетников [и др.]. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 464 с. – Текст: непосредственный. 

4. Английский язык. 10 класс: учебник для общеобразовательных 

организаций: базовый уровень / О.В. Афанасьева, Д. Дули, И.В. Михеева [и др.]. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 248 с. – Текст: непосредственный. 

5. Английский язык. 10 класс: учебник для общеобразовательных 

организаций: базовый уровень / В.П. Кузовлёв, Н.М. Лапа, Э.Ш. Перегудова [и др.]. 

– Москва: Просвещение, 2021. – 271 с. – Текст: непосредственный. 

6. Английский язык. 11 класс: учебник для общеобразовательных 

организаций: базовый уровень / О.В. Афанасьева, Д. Дули, И.В. Михеева [и др.]. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 256 с. – Текст: непосредственный. 

7. Английский язык. 11 класс: учебник для общеобразовательных 

организаций: базовый уровень / В.П. Кузовлёв, Н.М. Лапа, Э.Ш. Перегудова [и др.]. 

– Москва: Просвещение, 2021. – 268 с. – Текст: непосредственный. 

8. Андонова, Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания: лабораторный практикум / Н. И. Андонова, Т.А. 

Качурина. – 3-е изд., стер. – Москва: Академия, 2020. – 175, [1] с.: ил. – Текст: 

непосредственный. 

9. Андонова, Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания: учебник / Н.И. Андонова, Т.А. Качурина. – 4-е изд., 

стер. – Москва: Академия, 2020. – 263, [1] с., [8] л. цв. ил.: ил., табл. – Текст: 

непосредственный. 

10. Андонова, Н.И. Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания: учебник для студентов учреждений СПО / Н.И. 

Андонова, Т.А. Качурина. – Москва: Академия, 2017. – 256 с. – Текст: 

непосредственный. 

11.  Антонова, Е.С. Русский язык: учебник для студ. учреждений сред. проф. 

образования / Е.С. Антонова, Т.М. Воителева. – 6-е изд., стер. – Москва: Академия, 

2019. – 416 с. – Текст: непосредственный. 

12. Артемов, В.В. История (для всех специальностей СПО): учебник для 

студ. учреждений сред. проф. образования / В.В. Артемов, Ю.Н. Лубченков. – 8-е 

изд., стер. – Москва: Академия, 2019. – 256 с. – Текст: непосредственный. 



13.  Артемов, В.В. История: учебник для студ. учреждений сред. проф. 

образования: В 2-х ч. Ч. 1 / В.В. Артемов, Ю.Н, Лубченков. – 7-е изд., стер. – Москва: 

Академия, 2020. – 352 с. – Текст: непосредственный. 

14.  Артемов, В.В. История: учебник для студ. учреждений сред. проф. 

образования: В 2-х ч. Ч. 2 / В.В. Артемов, Ю.Н, Лубченков. – 7-е изд., доп. – Москва: 

Академия, 2020. – 400 с. – Текст: непосредственный. 

15.  Астрономия: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / 

под ред. Т.С. Фещенко. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 2019. – 256 с. – Текст: 

непосредственный. 

16. Биология 10 класс: учебник для общеобразовательных организаций:  

углубл. уровень / В.В. Пасечник, А.А. Каменский, А.М. Рубцов [и др.]. – Москва: 

Просвещение, 2022. – 336 с. – Текст: непосредственный. 

17. Биология 11 класс: учебник для общеобразовательных организаций: 

углубл. уровень / В.В. Пасечник, А.А. Каменский, А.М. Рубцов [и др.]. – Москва: 

Просвещение, 2022. – 320 с. – Текст: непосредственный. 

18. Богушева В.И. Технология приготовления пищи: учебно-методическое 

пособие / В.И. Богушева. – 2-е изд. – Ростов-на-Дону: Феникс, 2018. – 374 с. – Текст: 

непосредственный. 

19. Богушева, В.И. Технология приготовления пищи: учебно-методическое 

пособие / В.И. Богушева. – Ростов-на-Дону: Феникс, 2016. – 374 с. – Текст: 

непосредственный. 

20. Босова, Л.Л. Информатика 10 класс: учебник: базовый уровень / Л.Л. 

Босова, А.Ю. Босова. – Москва: Просвещение, 2022. – 288 с. – Текст: 

непосредственный. 

21. Босова, Л.Л. Информатика 11 класс: учебник: базовый уровень / Л.Л. 

Босова, А.Ю. Босова. – Москва: Просвещение, 2022. – 256 с. – Текст: 

непосредственный. 

22. Бурчакова, И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания: учебник для студентов учреждений 

СПО / И.Ю. Бурчакова, С.В. Ермилова. – Москва: Академия, 2017. – 384 с. – Текст: 

непосредственный. 

23. Бурчакова, И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания: учебник для студентов учреждений 

СПО / И.Ю. Бурчакова, С.В. Ермилова. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 2018. – 

384 с. – Текст: непосредственный. 

24. Бурчакова, И.Ю. Организация процесса приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: лабораторно-

практические работы: учебное пособие для студентов учреждений СПО / И.Ю. 

Бурчакова. – Москва: Академия, 2016. – 240 с. – Текст: непосредственный. 

25. Васильева, И.В. Физиология питания: учебник и практикум для СПО / 

И.В. Васильева, Л.В. Беркетова. – М.: Юрайт, 2018. – 212 с. – Текст: 

непосредственный. 



26. Введенская, Л.А. Русский язык и культура речи: учебное пособие / Л.А. 

Введенская, М.Н. Черкасова. – 3-е изд. – Ростов-на-Дону: Феникс, 2018. – 380 с. – 

Текст: непосредственный. 

27. Володина, М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: 

учебник / М.В. Володина, Т.А. Сопачева. – 3-е изд., стер. – Москва: Академия, 2021. 

– 190, [1] с.: ил., цв. ил., табл. – Текст: непосредственный. 

28. Володина, М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья: 

учебник для студентов учреждений СПО / М.В. Володина, Т.А. Сопачева. – 6-е изд. 

стер. – Москва: Академия, 2017. – 192 с. – Текст: непосредственный. 

29. Воронкова, Л.Н. Культурология: учебник для студентов учреждений 

СПО / Л.Н. Воронкова. – 2-е изд., испр. и доп. – Москва: Юрайт, 2018. – 256 с. – 

Текст: непосредственный. 

30. Габриелян О.С. Химия 11 класс: учебник для общеобразовательных 

организаций: базовый уровень / О.С. Габриелян, И.Г. Остроумов, С.А. Сладков. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 127 с. – Текст: непосредственный. 

31. Габриелян, О.С. Химия 10 класс: учебник для общеобразовательных 

организаций: базовый уровень / О.С. Габриелян, И.Г. Остроумов, С.А. Сладков. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 128 с. – Текст: непосредственный. 

32. Геометрия 10–11 класс: учебник для общеобразовательных организаций: 

базовый и углубл. уровень / Л.С. Атанасян, В.Ф. Бутузов, С.Б. Кадомцев [и др.]. – 

Москва: Просвещение, 2022. – 287 с. – Текст: непосредственный. 

33. Гомола, А.И. Экономика для профессий и специальностей социально-

экономического профиля: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования / 

А.И. Гомола, В.Е. Кириллов, П.А. Жанин. – 5-е изд., стер. – Москва: Академия, 2019. 

– 352 с. – Текст: непосредственный. 

34. Горелов, А.А. Обществознание для профессий и специальностей 

социально– экономического профиля: учебник для студентов учреждений СПО / 

А.А. Горелов, Т.А. Горелова. – 4-е изд., стер. – Москва: Академия, 2017. – 368 с. – 

Текст: непосредственный. 

35. Григорьев, В.П. Сборник задач по высшей математике: учебное пособие 

для студентов учреждений СПО / В.П. Григорьев, Т.Н. Сабурова. – 6-е изд., стер. – 

Москва: Академия, 2016. – 160 с. – Текст: непосредственный. 

36. Григорьев, С.Г. Математика: учебник для студентов учреждений СПО / 

С.Г. Григорьев, С.В. Иволгина; под ред. В.А. Гусева. – 12-е изд., стер. – Москва: 

Академия, 2016. – 416 с. – Текст: непосредственный. 

37. Дубровская, Н.И. Приготовление супов и соусов. Практикум: учебное 

пособие для студентов учреждений СПО / Н.И. Дубровская. Е.В. Чубасова. – 2-е изд., 

стер. – Москва: Академия, 2018. – 128 с. – Текст: непосредственный. 

38. Ерохин, Ю.М. Химия для профессий и специальностей технического и 

естественно-научного профилей: учебник для студентов учреждений СПО / Ю.М. 

Ерохин, И.Б. Ковалев. – 4-е изд., стер. – Москва: Академия, 2017. – 496 с. – Текст: 

непосредственный. 

39. Жабина, С.Б. Основы экономики, менеджмента и маркетинга в 

общественном питании: учебник для студентов учреждений СПО / С.Б. Жабина, 

О.М. Бурдюгова, А.В. Колесова. – Москва: Академия, 2017. – 320 с. – Текст: 

непосредственный. 

40. Жабина, С.Б. Основы экономики, менеджмента и маркетинга в 

общественном питании: учебник для студентов учреждений СПО / С.М. Жабина, 



О.М. Бурдюгова, А.В. Колесова. – 5-е изд., стер. – Москва: Академия, 2017. – 336 с. 

– Текст: непосредственный. 

41. Жабина, С.Б. Основы экономики, менеджмента и маркетинга в 

общественном питании: учебник для студентов учреждений СПО / С.М. Жабина. 

О.М. Бурдюгова, А.В. Колесова. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 2018. – 320 с. 

– Текст: непосредственный. 

42. История России 1946 г. – начало ХХI в. 11 класс: В 2–х ч.: Ч.1: учебник 

для общеобразовательных организаций: базовый уровень / А.А. Данилов, А.В. 

Торкунов, О.В. Хлевнюк [и др.]. – Москва: Просвещение, 2022. – 112 с. – Текст: 

непосредственный. 

43. История России 1946 г. – начало ХХI в. 11 класс: В 2–х ч.: Ч.2: учебник 

для общеобразовательных организаций: базовый уровень / А.А. Данилов, А.В. 

Торкунов, О.В. Хлевнюк [и др.]. – Москва: Просвещение, 2022. – 159 с. – Текст: 

непосредственный. 

44. История: учебное пособие / П. С. Самыгин. – 2-е изд. – Ростов-на-Дону: 

Феникс, 2017. – 490 с. – Текст: непосредственный. 

45. Калинина, В.М. Охрана труда в организациях питания: учебник / В.М. 

Калинина. – 3-е изд. стер. – Москва: Академия, 2020. – 312, [1] с.: ил. – Текст: 

непосредственный. 

46. Калинина, В.М. Охрана труда в организациях питания: учебник для 

студентов учреждений СПО / В.М. Калинина. – Москва: Академия, 2017. – 320 с. – 

Текст: непосредственный. 

47. Калинина, В.М. Охрана труда в организациях питания: учебник для 

студентов учреждений СПО / В.М. Калинина. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 

2018. – 320 с. – Текст : непосредственный. 

48. Касьянов, В.В. Обществознание: общеобразовательная подготовка: 

учебное пособие для ссузов / В.В. Касьянов. – 2-е изд. – Ростов-на-Дону: Феникс, 

2017. – 413 с. – Текст: непосредственный. 

49. Качурина, Т.А. Метрология и стандартизация: учебник по специальности 

Технология продукции общественного питания / Т. А. Качурина. – 7-е изд. стер. – 

Москва: Академия, 2020. – 122, [1] с.: ил., табл. – Текст: непосредственный. 

50. Качурина, Т.А. Приготовление блюд из рыбы: учебное пособие / Т.А. 

Качурина. – 4-е изд., стер. – Москва: Академия, 2019. – 156, [1] с., [4] л. цв. ил.: ил., 

цв. ил., табл. – Текст: непосредственный. 

51. Качурина, Т.А. Приготовление блюд из рыбы. Практикум: учебное 

пособие для студентов учреждений СПО / Т.А. Качурина. – 2-е изд., стер. – Москва: 

Академия, 2018. – 96 с. – Текст: непосредственный. 

52. Ким, И.Н. Технология рыбы и рыбных продуктов. Санитарная 

обработка: учебник. – Москва: Юрайт, 2018. – 315 с. – Текст: непосредственный. 

53. Ким, С.В. Основы безопасности жизнедеятельности 10 – 11 классы: 

учебник: базовый уровень / С.В. Ким, В.А. Горский. – Москва: Просвещение, 2022. 

– 396 с. – Текст: непосредственный. 

54. Константинов, В.М. Экологические основы природопользования: 

учебник для студентов учреждений СПО / В.М. Константинов, Ю.Б. Челидзе. – 18-е 

изд., стер. – Москва: Академия, 2017. – 240 с. – Текст: непосредственный. 

55. Королев, А.А. Микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена: учебник для студентов учреждений СПО. В 2-х ч. Ч. 1 / А.А. Королев, Ю.В. 



Несвижский, Е.И. Никитенко. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 2016. – 256 с. – 

Текст: непосредственный. 

56. Кузнецова, Л.С. Технология и организация производства кондитерских 

изделий: учебник для студентов учреждений СПО / Л.С. Кузнецова, М.Ю. Сиданова. 

– 8-е изд., стер. – Москва: Академия, 2017. – 480 с. – Текст: непосредственный. 

57. Лаушкина, Т.А. Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены: учебник / Т.А. Лаушкина. – 4-е изд., стер. – Москва: Академия, 

2019. – 232, [1] с.: ил., табл., цв. ил., табл. – Текст: непосредственный. 

58. Литература: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования: В 2-

х ч. Ч. 1 / под ред. Г.А. Обернихиной. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 2020. – 

432 с. – Текст: непосредственный. 

59.  Литература: учебник для студ. учреждений сред. проф. образования: В 

2-х ч. Ч. 2 / под ред. Г.А. Обернихиной. – 2-е изд., стер. – Москва: Академия, 2020. – 

448 с. – Текст: непосредственный. 

60. Литература 11 класс: В 2–х ч. Ч.1: учебник: базовый уровень / под ред. 

В.П. Журавлёва. – Москва: Просвещение, 2022. – 415 с. – Текст: непосредственный. 

61. Литература 11 класс: В 2–х ч. Ч.2: учебник: базовый уровень / под ред. 

В.П. Журавлёва. – Москва: Просвещение, 2022. – 431 с. – Текст: непосредственный. 

62. Лутошкина, Г.Г. Техническое оснащение и организация рабочего места: 

учебник / Г.Г. Лутошкина, Ж.С. Анохина. – 5-е изд., стер. – Москва: Академия, 2019. 

– 237, [1] с.: ил. – Текст: непосредственный 

63. Лутошкина, Г.Г. Техническое оснащение организации питания: учебник 

для студентов учреждений СПО / Г.Г. Лутошина, Ж.С. Анохина. – Москва: 

Академия, 2017. – 240 с. – Текст: непосредственный. 

64. Мальгина, С.Ю. Организация работы структурного подразделения 

предприятий общественного питания: учебник / С.Ю. Мальгина, Ю.Н. Плешкова. – 

4-е изд., стер. – Москва: Академия, 2018. – 319 с.: табл. – Текст: непосредственный. 
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